
s 2018 0048 

Изобретение относится к пищевой промышленности, а именно к способу производства кабачковой икры с 

добавлением CO2-экстракта и/или CO2-шрота из отходов томатов. 

Способ, согласно изобретению, включает мойку, очистку от кожуры, резку и бланширование кабачков, их 

измельчение до пюреобразного состояния, очистку лука от кожуры, его мойку, резку и тушение с 

последующим пропуском через сито, после чего пюре из кабачков смешивается с пюре из лука, добавляется 

подсолнечное масло, CO2-экстракт и/или CO2-шрот из отходов томатов, соль, сахар, зелень и перец с 

последующей варкой полученной смеси под вакуумом до содержания сухих веществ не менее 19,0%. 
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